Un rendez-vous ancré dans
le territoire depuis 2005 !

Depuis prés de vingt ans, I'Association Mosellane d’Economie
Montagnarde (AMEM) organise chaque dernier dimanche de septembre
un événement fédérateur au coeur des Vosges Mosellanes.

Ce temps fort annuel permet a plusieurs fermes et ateliers
artisanaux d'ouvrir exceptionnellement leurs portes au public.
C'est l'occasion pour les visiteurs de découvrir la diversité des

savoir-faire locaux, d'‘échanger avec des femmes et des hommes
passionnés et de mieux comprendre les réalités du monde agricole
et artisanal d'aujourd’hui.

A travers des démonstrations, des dégustations, et des moments de
partage, cette journée met en lumiére l'identité forte et authentique
du territoire. Elle contribue également & renforcer le lien entre
producteurs et consommateurs, dans un esprit de transparence,
de pédagogie et de proximité. Les agriculteurs et les artisans profitent
de cette journée pour faire découvrir leurs métiers et partager
avec le public tout le savoir-faire mosellan.

Association Mosellane d’Economie Montagnarde (AMEM)
4, place de la mairie 57720 VOLMUNSTER
Contact : 03 72 29 02 61 ou amem57@orange.fr

Infos et agenda
amemb57.fr
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Dim. 28 septembre

10h-18n
Entrée libre

Une opération cgllec’rive organisée par I'Association Mosellane
d'Economie Montagnarde (AMEM)




La Tournée des fermes est une démarche qui met en lumiéere les paysages des

Vosges Mosellanes et la diversité des activités agricoles du territoire. Elle favorise

le lien entre agriculteurs et consommateurs, elle invite & découvrir les savoir-faire
locaux, a déguster local, a encourager les circuits courts et la vente directe.

Robin et Gloria Chall

Elevage de bisons

1, ferme du Grand Niedeck (Judenhof)
57410 PETIT-REDERCHING

0672795016 /07 70 77 7123 ‘@
0

www.ranchdesbisons.com

Visite de I'exploitation, safari, animations.

Repas et petite restauration sur place
(abri couvert et fermé).

David Buchheit

Maraichage

Le vallon du Beerenthal - D83C
57720 SCHWEYEN
06 275167 74
www.lepdb.fr
Visite pédagogique, musique.

Repas et petite restauration sur place.

Repas sur réservation

Anthony et Myléne Lang @

Maraichage - élevages de vaches
allaitantes, de porcs - production
de pop-corn

11, rue d'Epping

57720 ORMERSVILLER

06 78 26 29 20

@/fermeLANG

Mini marché, visite de la ferme,
animations.
Repas et petite restauration sur place.

Famille Fouchs

Elevage de vaches laitiéres et glacier

Ferme du Kleinwald

57720 BREIDENBACH

06 32921713/ 03 87 96 58 81
ﬂ/lesdelicesgIacesdukleinwald

Visite de I'exploitation et du nouveau
robot de fraite, démonstration

de fabrication de glace, labyrinthe
géant dans un champs de mais.
Repas et petite restauration

sur place. Repas sur réservation

Justine Perrin

Culture de plantes aromatiques
et médicinales, cueillettes sauvages

Unterste Muehle
57410 BINING
07 52 62 99 33
www.cueillettes-honigberg.fr

Visite de l'atelier au village & 10h
Parcours fléché jusqu'aux jardins
Visite libre des cultures

Concert live - Vente de produits
Espace dédié aux enfants
Repas/petite restauration et boissons

Repas sur réservation

Elevage de vaches laitiéres et veaux

5, voie romaine

57990 NOUSSEVILLER-ST-NABOR
06 87 16 68 79

@ /Ferme-Colline-des-Pies

Visite guidée de la ferme, mini marché
bio, promenades en caléche, péche aux
canards, biberons aux petits veaux.
Repas et petite restauration sur place.

Repas sur réservation

Elodie Litzenburger

Horticulture

10, rue des vergers
57200 BLIESBRUCK
0387023704
www.horticulture-litzenburger.fr (£]

Visite de I'horticulture, mini marché,
ateliers, jeux en bois.
Repas et petite restauration sur place.

Repas sur réservation
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QUALITE MOSELLE

Des produits et savoir-faire
locaux et de qualité
S'appuyant sur la marque
partagée MOSL Moselle
Sans Limite, 'agrément
Qualité MOSL porte les
valeurs de qualité et d'origine.
Laissez-vous guider par le
logo Qualité MOSL : il vous
garantit une tfransparence et
une information sur l'origine
des produits que vous
consommez.

Un dimanche au coeur des savoir-faire,
une année pour les faire vivre.



